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FUENCALIENTE - LA PALMA
8, 9, 10 Y 11 DE NOVIEMBRE DE 2023



Encuentro 
de AgroEnoturismo 
de Canarias

8 - 11 de noviembre de 2023
Fuencaliente - La Palma

Islas Canarias - España

Miércoles 8 NoviembreHORARIO

Jueves 9 NoviembreHORARIO

Virginia Villanueva Orgaz, Manager Thegetawine  

Registro de participantes en el Hotel La Palma & Teneguía Princess en
Fuencaliente (Hotel Oficial)

Ceremonia de Apertura del 8º Encuentro de AgroEnoturismo de Canarias

Espacio 1. Datos: como entender mejor el turismo enogastronómico

Presenta y modera: Jesús de las Heras Roger. Miembro del Consejo de
Dirección de la Cátedra de Agroturismo y Enoturismo de Canarias del ICCA y de
la ULL

Conferencia Inaugural a cargo de Giorgio Delgrosso, Responsable del Grupo
de Expertos de Estadísticas de la Organización Internacional de la Vid y el Vino
(OIV) 

Descanso / Coffee break 

Experiencia: El dato: oro para la gestión del enoturismo

CRONOGRAMA8
13:00 - 17:00

17:00 - 18:15

19:00 - 22:30

Registro de participantes en el Hotel La Palma & Teneguía Princess en
Fuencaliente (Hotel Oficial)

Máster Class: El enoturismo de las Islas Canarias en vino en colaboración con
el Clúster de Enoturismo de Canarias, e impartida por el sumiller Benito Troya 

Acto de Entrega de los Premios Enogastroturismo de la Universidad de La
Laguna 2023, en en Llanovid SCL (Bodegas Teneguía). Acceso con invitación

Y a continuación cóctel de Bienvenida 

08:00 - 09:30

09:30 - 10:00

10:00 - 11:00

11:00 - 11:40

11:40 - 12:20
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Encuentro 
de AgroEnoturismo 
de Canarias

8 - 11 de noviembre de 2023
Fuencaliente - La Palma

Islas Canarias - España

Jueves 9 NoviembreHORARIO

12:20 - 13:30

14:00 - 15:00

15:00 - 16:30

16:30 - 18:30

CRONOGRAMA8

Giorgio Delgrosso. Responsable del Grupo de Expertos de Estadísticas de la
Organización Internacional de la Vid y el Vino (OIV) 
Virginia Villanueva. Manager Thegetawine 
José Felipe González Monje. Director de Bodegas Monje

Alberto Paz Hernández. Consejero del Área de Agricultura, Ganadería, Pesca
y Soberanía Alimentaria del Cabildo de La Palma 
Luis Arráez Guadalupe. Director del Instituto Canario de Calidad
Agroalimentaria
Inmaculada Hernandez Chinea. Gerente de Aider La Gomera
Rafael Molina González. Director-gerente y fundador de EtnoExperience
Canarias, S.L.U.
Rubén Piñero Hernández. Propietario de Ecofinca Nogales 

Mesa de debate: Los datos para fortalecer la estrategia en el Enoturismo

Presenta y modera: Hernán Tejera Oval. Gerente del Clúster de Enoturismo de
Canarias

Comida de trabajo ponentes y participantes en el Hotel Oficial

Espacio 2. World café. Diálogos para construir un futuro innovador en el
agroenoturismo de Canarias

Facilitan: Víctor Lugo Jorge. Director de Finca La Laja - Bodega Los Berrazales, y
Valerio del Rosario Martín. CEO El Cardón Natur Experience

Espacio 3. Eno-Turismo, un segmento estratégico con la vista en el cambio
climático y la sostenibilidad

Presenta y modera: Álvaro González Santana. Gerente de la Ruta del Vino de
Gran Canaria 
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Encuentro 
de AgroEnoturismo 
de Canarias

8 - 11 de noviembre de 2023
Fuencaliente - La Palma

Islas Canarias - España

Jueves 9 NoviembreHORARIO

16:30 - 17:10

17:10 - 17:50

17:50 - 18:30

18:30 - 19:30

20:00

CRONOGRAMA8

Abel López Díez. Profesor del Área de Geografía Física de la Universidad de
La Laguna. Cátedra Reducción del Riesgo de Desastres

Shana Sabbado Flores. Profesora en el programa de Viticultura y Enología
(PPGVE) del Instituto Federal do Rio Grande do Sul (IFRS), campus Bento
Gonçalves. 

Abel Duarte Alonso. Profesor titular en International Business en la Escuela
de Negocios y Gestión de la RMIT Vietnam University 

Alicia García Pérez. Ingeniera Agrícola y Presidenta de la Asociación de
Catadores El Almud

Ponencia: Canarias ante el Cambio Climático: Impactos, 
Adaptación y Sostenibilidad

Ponencia: Enoturismo y sostenibilidad: desafíos y lecciones  
aprendidas de casos en Brasil

Diálogo compartido con ponentes, junto con 

Máster Class: Vinos con Denominación, en colaboración con el proyecto
Saborea La Palma

Cena en Hotel (para participantes alojados)

E
st

e 
p

ro
g

ra
m

a 
p

u
ed

e 
su

fr
ir

 c
am

b
io

s 
p

or
 c

u
es

ti
on

es
 o

rg
an

iz
at

iv
as



Encuentro 
de AgroEnoturismo 
de Canarias

8 - 11 de noviembre de 2023
Fuencaliente - La Palma

Islas Canarias - España

Viernes 10 NoviembreHORARIO

CRONOGRAMA8

09:00 - 11:00

09:00 - 09:15

09:15 - 09:30

09:30 - 09:45

09:45 - 10:00

10:00 - 10:15

Isaac Martín Mendoza. Alumno de la Universidad de La Laguna. 

Moisés Fabián Perdomo Santana. Doctorando en la Universidad de Las
Palmas de Gran Canaria (Canarias)

Shana Sabbado Flores. Profesora en el programa de Viticultura y Enología
(PPGVE) del Instituto Federal do Rio Grande do Sul (IFRS), campus Bento
Gonçalves (Brasil)

Zaira do Nacimiento Vale. Profesora de Gastronomía en el Instituto Federal
do Piauí (Brasil)

Zaira do Nacimiento Vale. Profesora de Gastronomía en el Instituto Federal
do Piauí (Brasil) 

Espacio 4. Presentación de investigaciones en agroenoturismo

Presenta y modera: Anabel Calderín Castro.  Miembro del Consejo de Dirección
de la Cátedra de Agroturismo y Enoturismo de Canarias del ICCA y de la ULL 

Comunicación. Análisis de las investigaciones sobre el enoturismo y el
agroturismo en Canarias (Canarias)

Comunicación. Fruta del Dragón. Potencialidad de desarrollo de productos
gastroturísticos a partir del uso de técnicas de neuromarketing

Comunicación. Avaliação de recursos territoriais para promoção de
competitividade: estudo nas vinícolas familiares do Vale dos Vinhedos, Brasil

Comunicación. Gastronomia local e indicações geográficas (IG)  do vinho:
quadro para identificar o potencial de harmonização

Comunicación. Desmistificando a harmonização: experiência de vinhos das
Indicações Geográficas do Rio Grande do Sul com a Culinária Nordestina
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Encuentro 
de AgroEnoturismo 
de Canarias

8 - 11 de noviembre de 2023
Fuencaliente - La Palma

Islas Canarias - España

Viernes 10 NoviembreHORARIO

CRONOGRAMA8
10:15 - 10:30

10:30 - 11:00

11:00 - 11:40

11:40 - 14:00

11:40 - 12:20

12:20 - 14:00

Alexandre Guedes. Professor Auxiliar da Universidade de Trás-os-Montes e
Alto Douro, Investigador do CETRAD (Portugal)

Pilar Leal Londoño. Profesora e investigadora en turismo en el CETT
Barcelona Escuela Universitaria de Turismo, Hostelería y Gastronomía de la
Universidad de Barcelona 

Natália Sanches Taffarel. Directora Comercial de Cave Antiga Vitivinícola
(Brasil) 
Marta Santos Hernández. Responsable de Enoturismo en Bodegas El Grifo
(Lanzarote)
Diego Barrera de Paz. Propietario de Vino y Tierra Agro Enoturismo (La
Palma)

Comunicación: Contributo para o desenvolvimento de uma Rota de Vinhos
para a Região Távora-Varosa 

Preguntas y diálogo compartido con comunicantes.

Descanso / Coffee break 

Espacio 5. Creación de experiencias para clientes cada vez más exigentes

Presenta y modera: Miguel Ángel Mejias Vera.  Profesor y miembro del Consejo
de Dirección de la Cátedra de Agroturismo y Enoturismo de Canarias del ICCA y
de la ULL. 

Conferencia: El valor de lo intangible: el papel del paisaje del vino en la
experiencia enoturística

Experiencias demostrativas
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Encuentro 
de AgroEnoturismo 
de Canarias

8 - 11 de noviembre de 2023
Fuencaliente - La Palma

Islas Canarias - España

Viernes 10 NoviembreHORARIO

CRONOGRAMA8
14:00 - 15:30

15:30 - 16:45

16:45 - 17:30

Aperitivo

Miriam Perestelo Rodríguez. Consejera Delegada de la Sociedad de
Desarrollo Económico de La Palma (SODEPAL) 
José María Gómez Medina. Vicepresidente del Clúster de Enoturismo de
Canarias 
Sandra Armas Juez. Presidenta del Clúster de Enoturismo de Canarias
Jonás Rodríguez Ramos. Gerente de MercaHierro
Trinidad Fumero García. Técnica del Consejo Regulador DOP de Vinos de
Abona

Raúl Compés López. Director CIHEAM Zaragoza 

Espacio 6: Workshop Experiencias Enogastroturísticas

Networking de profesionales, ponentes y participantes en el Hotel Oficial

Espacio 7. El enoturismo como motor para el desarrollo local y el
empoderamiento de las redes colaborativas

Presenta y modera: Gabriel Santos García. Subdirector de la Cátedra de
Agroturismo y Enoturismo de Canarias del ICCA y de la ULL 

Diálogo compartido

Espacio 8: El agroenoturismo, generando valor en las zonas rurales

Presenta y modera: Miguel Ángel Mejias Vera. Profesor y miembro del Consejo
de Dirección de la Cátedra de Agroturismo y Enoturismo de Canarias del ICCA y
de la ULL

Diálogo de Clausura
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Encuentro 
de AgroEnoturismo 
de Canarias

8 - 11 de noviembre de 2023
Fuencaliente - La Palma

Islas Canarias - España

Viernes 10 NoviembreHORARIO

CRONOGRAMA8
17:30 - 18:00

18:00 - 20:00

18:00 - 19:30

20:30 - 22:30

10:00 - 15:00

10:00 - 15:00

Luis Arráez Guadalupe. Director del Instituto Canario de Calidad
Agroalimentaria
Alberto Paz Hernández. Consejero del Área de Agricultura, Ganadería, Pesca
y Soberanía Alimentaria del Cabildo de La Palma 
Gregorio Clemente Alonso Méndez. Alcalde del Ayuntamiento de
Fuencaliente de La Palma
Miriam Perestelo Rodríguez. Consejera Delegada de la Sociedad de
Desarrollo Económico de La Palma (SODEPAL) 

Acto de Clausura

Reconocimiento: Ocho años del Encuentro de AgroEnoturismo de Canarias

Tiempo libre participantes / ponentes en Hotel Oficial

Asamblea General del Clúster de Enoturismo de Canarias

Experiencia Enogastronómica “Fuencaliente, tierra de la viña y el malvasía” en
la plaza de Los Quemados 

Experiencia Enogastronómica. Los Llanos de Aridane* 
Visita guiada a zona de Las Manchas con degustación de vinos y aperitivos

Experiencia Enogastronómica. Fuencaliente*
Visita guiada zona de Los Quemados, con degustación de vinos y aperitivos

*Las experiencias finalizan a las 15:00 horas en el aeropuerto de La Palma

Sábado 11 NoviembreHORARIOE
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